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Wir begleiten Sie

..von der Idee bis zur Umsetzung

Wir bieten lhnen Catering in allen Variationen und Formen — so erarbeiten wir permanent neue, dynamische ldeen
ein und kommen unseren Kunden mit einzigartigen Angeboten entgegen.

Eventcatering Tullnerfeld ist vom ersten Tag an fiir Sie da — mit Verstandnis fiir hre Wiinsche, individuellen
Konzepten und mit einem flexiblen Full-Service, das an alles und jeden denkt.

Lehnen Sie sich zurilick und profitieren Sie von unserem Einsatz — selber organisieren war gestern, heute machen wir
Ihr Fest!

Das passende Speisenangebot kreieren wir selbst.

Wir arbeiten in Partnerschaft mit regionalen, hoch qualitativen Unternehmen und

versprechen somit eine beeindruckende Reise durch die Welten des kulinarischen Genusses.

Egal ob klassisch, rustikal, modern oder eine gute Mischung aus allem — wir bieten von Messecatering tGber
Standpartys bis hin zum VIP-Event, haben aber auch fiir lhre private Gartenparty das richtige Rezept parat!
Ob die Vermahlung mit lhrer/em Liebsten, eine Geburtstagsfeier mit Freunden oder ein Firmenevent fiir lhre
Angestellten und Kunden, wir haben was Sie brauchen und bieten alles was moglich ist & unmoglich erscheint.

Lassen Sie lhren Tag unvergesslich werden und geben Sie Ihre Sorgen/Winsche in unsere Hande.

Aufgrund unserer vielseitigen Angebote ergeben sich viele Extra-Services, die wir gerne in einem personlichen
Gesprach naher mit Ihnen erértern mochten.

Sollten Sie im nachfolgenden Produktkatalog nicht das fiir Sie Entsprechende finden — erstellen wir lhnen gerne ein
an lhre Wiinsche angepasstes, individuelles Angebot.

Ihre Begeisterung erreichen, lhre Erwartungen lGbertreffen — mit einem héchsten MaR an Qualitat und
Zuverlassigkeit, das ist unser Ziel!
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Erwarten Sie das Besondere

...Geschmackserlebnis

Unsere Kiiche basiert auf ehrlichen Zutaten: Man nehme Spitzenkoche, die ihr Handwerk nicht nur lieben, sondern
leben.

Dazu Produkte aus regionalen, biologischen Betrieben von uniibertroffener Frische und reinem Aroma.

Das Tullnerfeld bringt erstklassige landwirtschaftliche Erzeugnisse hervor, diesen Vorteil wollen wir niitzen.
Darliber hinaus basiert unsere Logik auf der Bio-Logik, sowohl bei Gerichten als auch bei Getrdanken wird auf
nachhaltige und biologische Methoden gesetzt.

Zu guter Letzt die Begeisterung, daraus individuelle Losungen fir jeden Kundenwunsch zu kreieren —ob
anspruchsvolle Klassiker oder innovative Gaumenfreuden aus unserer Experimentierkiche.
Eventcatering Tullnerfeld serviert Authentisches in hochster Qualitat, auch individuell an IThre Wiinsche angepasst.

...Extra

Zlnftig, modisch, extravagant — Ilhr Event organisieren wir ganz nach lhren Vorstellungen. Kreativitat & Planung
gehort fur uns dazu.

Fir Sie sind wir akribisch, kimmern uns um das grolSe Ganze und um jedes Detail.

Ihre Bedirfnisse bestimmen unseren Leistungsumfang, vom glanzvollen Catering bis zum sorglosen Rund-um
Service.

Wir haben nur drei Leitpunkte, die unsere Arbeit bestimmen: hochste Qualitat, flexible & professionelle
Arbeitsweise und individuelle Anpassung an jeden unserer Kunden.

...Blumen & Deko

Gerne organisieren wir gegen Verrechnung Blumen und Dekorationsmaterial
in den von lhnen gewiinschten Farben.

...BUhne & Technik

Gerne beraten wir Sie personlich iber die optimale Blihnengestaltung und Technikausstattung fir lhre
Veranstaltung.
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INHALTSVERZEICHNIS

...Ubersichtlich zusammengestellt

Die folgenden Seiten sind kreative Vorschlage von unserer Eventabteilung, welche Sie anregen sollen, um lhren
Event zu einem unvergleichlichen aber vor allem unvergesslichen Fest zu machen.

% Uber Uns Seite 2—3
* Getranke Seite 5

* Cocktails & Longdrinks Seite 6

* Fingerfood Seite 7—8

*  Brotchenmanufaktur Seite 9

* \Vorspeisen Seite 10-11
*  Suppen Seite 12

* Hauptspeisen Seite 13- 14
* Nachspeisen Seite 15-16
* Snacks Seite 17

*  Mitarbeiter Seite 16

* Allgemeine Geschaftsbedingungen  Seite 17-18

%5 KASTNER winzer @ krems

“ews” Sandgrube 13
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Getranke

Alle Getranke werden in gekiihltem Zustand (aulRer Rotwein), in Kommission geliefert und nach tatsachlichem Verbrauch verrechnet.
Das Bierfass/ die Fasser sind als Ganzes zu beziehen, angebrochene Flaschen oder Fasser sind als verbraucht zu bewerten und werden als
solche in Rechnung gestellt.

APERITIF Alle Preise exkl. gesetzlicher UST
Moet Chandon Brut Imperial 0,751t € 150,00
Prosecco 0,751t € 25,00
Aperol 1,001t € 30,00
Lillet 0,751t € 30,00
SEKT

Riesling Sekt ,,Haus Osterreich” extratrocken
Frizzante rose
Winzer Krems

0,751t € 25,00
0,751t € 25,00

WEISSWEIN

Griner Veltliner Lossterassen 2025
Weingut Stadt Krems

0,751t € 21,00

ROTWEIN

Blauer Zweigelt , Terrassen” 2024
Domdéine Wachau

0,751t € 25,00

BIER

aus dem Fass 501t € 450,00
301t € 350,00

aus der Flasche 0,331t € 4,50
Zwettler

(D= pep= (== Qs -

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Mineralwasser prickelnd/still 0,751t € 6,50

Orangensaft/Apfelsaft naturtrib 1,001t € 7,50

Traubensaft 1,001t € 7,50

Coca Cola 1,001t € 7,50
HEISSE GETRANKE

Kaffee/Tee Tasse € 3,50

Sie finden Ihr Wunschgetrank nicht angefihrt? Gerne passen wir unser Angebot an lhre Wiinsche an!
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Cocktails & Longdrinks

COCKTAILS Alle Preise exkl. gesetzlicher UST Preis pro Cocktail € 10,50

Caipirinha
Limetten | brauner Rohr Zucker | Lime juice | Cachaca

3k 3k 3k 3k %k

Mojito
Havanna Rum | Soda | Lime juice | brauner Zucker | Minze

* %k ok k

Strawberry Mojito
Tequilla | Erdbeeren | Erdbeersirup | brauner Zucker | Zitrone | Minze

* %k ok ok

Virgin Strawberry
Erdbeersirup | Erdbeeren | Lime juice | Ananassaft

* %k k%

Pina Colada
Ananassaft | weisser Rum | Kokossirup | Sahne

LONGDRINKS Preis pro Drink € 6,50

Campari Soda | Campari Orange

%k %k k¥

Gin Tonic | Gin Lemon

%k %k %k k

Vodka Lemon | Vodka Red Bull

k% k %k k

Bacardi Cola | Captain Cola | Whiskey Cola

Sie finden Ihr Wunschgetrank nicht angefiihrt? Gerne passen wir unser Angebot an lhre Wiinsche an!
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Fingerfood

...Fleischiges auf Landbrotschnitte

Schweinsbratl mit Erdapfelgervais und frischem Kerbel

Tafelspitzrolichen mit Wurzelgemise, frischen Krdautern und gerissenen Kren
Prosciutto mit Feigengervais und altem Balsamico

Gezupfte Landhendlstiickchen mit Wachauer Marillenchutney

Geraucherte Entenbrust mit karamellisiertem Apfel und Thymian

...Pikantes am Spielschen

Hausgebeizter Lachs mit Avocado
Garnele siiss/sauer mit Koriander auf Karottenwdrfel
Baby Bocchoncini mit Kirschtomaten und frischem Pesto

...Vegetarisch (auch Vegan moglich!!!)

Crépes mit Ziegenfrischkase und Blattspinat

Getriffelte Pilzcreme im Krauter-Brandteigkrapferl

Tramezzini Wirfel mit Ei Mousse und Kresse

Gemise-Cremeschnitte mit frischen Krautern

Rote Riibe Mousse mit Kren und Schwarzbrotcrumble im Weckglas

Salat vom Schafkdse mit Babytomaten und Oliven im Weckglas

Bunter Linsensalat mit gegrilltem Halloumi, Jungzwiebel, Apfel und Marille
Griechischer Bauernsalat mit Waldviertler Schafkase und Kalamataoliven im Weckglas

...Pikantes im Glaschen

Vitello Tonnato mit Kapernbeere und Kalamata Olive

Tafelspitz-Siilzchen mit Kerndl, marinierten roten Zwiebeln und Blattsalat
Schwarzwurzelsalat mit sautierten, in Buttermilch eingelegten Hendloberkeulen
Kamptaler Rohschinkenchips auf Zucchinisalat mit gehobeltem Pecorino

Mojito Gurke mit gebeiztem Lachs und frischer Dille

Alpenceviché vom Saibling | Lachsforelle | Wels mariniert mit Limette und Dille
Marinierte Flusskrebse auf Apfel Sellerie Salat und frischen Sprossen

Thunfisch Sashimi auf Glasnudeln mit Wasabi Creme

Rohschinken mit marinierter Melone

Thunfisch mit schwarzen Oliven
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Fingerfood

..Veganes im GLaschen

Gebackene Falafel-Ballchen auf Baba Ghanoush (Auberginencreme)

Marokkanischer Tabbouleh (Couscous) Salat mit Sultaninen und frischer Minze, Gurke und Paradeiser
Klassischer Hummus auf Chicorée mit Muhammara

Selleriesalat mit Knusper-Petersilie und Chili-Marinade

Bunter Linsensalat mit gerduchertem Tofu, Jungzwiebel, Apfel und Marille

...Loffel Gourmandises

Graved Lachs mit Dill-Senfsauce

Garnele mit Zitronengras und Koriander mariniert
Paradeiser mit Schafkase und Pesto
Forellenmousse mit Dillgurke

Krabbensalat mit Cocktailsauce und Limette

...Cones

Cone gefllt mit Beef Tatar

Cone gefillt mit Lachstatar

Cone gefiillt mit Schafkdsemousse
Cone gefiillt mit getruffelter Pilzcreme
Cone gefiillt mit Avocado Creme

...Mini-Tramezzini

Tramezzini mit Wachauer Schinken und Krenmousse

Tramezzini mit Hendlfarce, Mango Curry und Cashewndisse
Tramezzini mit Thunfischcreme und Wasabi

Tramezzini mit Ei Mousse und Kresse

Tramezzini mit Ziegenfrischkase und sonnengetrocknete Paradeiser
Tramezzini mit Lachs und Gartendille
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Brotchen Manufraktur

...Aufstriche

Thunfisch

Ei- Mousse (Vegetarisch)
Krauter Frischkase (Vegetarisch)
Heurigen (Vegetarisch)

Barlauch (Vegetarisch)

Rote Riiben — Kren (Vegetarisch)
Kirbiskern (Vegetarisch)
Tomate Basilikum (Vegan)

Rote Riibe Hummus (Vegan)

Guacamole Avocado (Vegan)

...Spezial
e Beinschinken
e Salami
e Schnittkadse/Brie
e Rohschinken/Prosciutto
e Ré&ucherlachs

...Rustikale Landbrotschnitten

Beinschinken/Rohschinken/Bauernspeck
Verhackertes/Grammelschmalz/Schinkenaufstrich/Leberaufstrich

Schnittkase/Brie/Cottage Cheese/Ziegenkase

Schnittlauch/Gartenkresse

Aufstriche Vegetarisch: Ei/Krauter Frischkdse/Barlauch/Kirbiskern/Rote Riube Kren/Heurigen
Aufstriche Vegan: Rote Riiben Hummus/Tomate Basilikum/Kirbiskern

...Kleines Jourgeback Gefullt

Jour Semmel mit Puten Schnitzel
Jour Wachauer mit Schinken

Jour Wachauer mit Lachs

Jour Finschgerl mit Schweinsbraten
Kornspitz mit Schnittkdse

Kornspitz mit Brie
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Vorspeisen

...Gedeck (vor dem Essen eingestellt)

... Fleischiges

Gesalzene Butter mit Stangenbrot

Gesalzene Butter mit Jour Geback

Jour Geback mit Ei Mousse, Krautergervais, Liptauer
Jour Geback mit Frischkdse und Gemiusesticks
Krustenbrot mit Grammelaufstrich und Ei Mousse

Beef Tatar vom Weiderind auf Blattsalat mit Kiirbismayonnaise und frittierten Kapern

Roastbeef vom Donaulandrind mit Cumberland Sauce, Rucola und Beeren-Balsamico

,Kalter Schweinsbraten” mit Knoblauch gespickt im Fenchel Kimmel Mantel auf Apfel Zwiebel Creme
Carpaccio vom Rind mit Rucola, gerdsteten Pinienkernen und extra Virgin Olivendl

Gebratene Landhendlstreifen auf rahmigem Sellerie Ananassalat

Geraucherte Entenbrust auf Rotkraut Salat mit Walnuss, Cranberrys und Apfel Espuma

Sautierte Lammfilets mit Rosmarin Bulgur und Salzzitronen

Vitello Tonnato mit Pfllicksalat, Kapernbeere und Oliven Crumble

...aus Fluss & Meer

Gebeizter Saibling mit bunten Riiben, Pfllicksalat und Gewlirzjoghurt

Gebratene Riesengarnelen auf Carpaccio vom Kohlrabi und Passionsfruchtcreme
Tatar von der Lachsforelle mit Jungzwiebeln und frischer Koriander

Gebratene Jakobsmuschel warm auf Chorizo Risotto

Leichte Limetten Frischkdseterrine mit marinierten Flusskrebsen

... Vegetarisch

Pilz-Krautersalat mit Artischocken, Knuspersellerie und Tomaten Salsa (vegan)
Zweierlei von der Roten Riibe (Mousse, Tatar) mit Kren und altem Balsamico (vegan)
Weilles Sellerie Parfait mit Gartenpetersilie und Apfelrelish (Vegan)
Schafkasetortchen auf Tomaten Concasse mit Blattsalaten und Kalamataoliven

10
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Vorspeisen

...auf Platten eingestellt (Gaste bedienen sich selbst)

Antipasti Variation Italia

mit Prosciutto Crudo, Mailander Salami, mediterranem Grillgemise, getrockneten Tomaten,
eingelegten Pilzen, Kapern, Oliven, Grana Padano Spane, mit Basilikum Pesto marinierte
Mozzarellaballchen

Niederdsterreichische-Antipasti:

mit Tullnerfelder Rohschinken, Otscher Blick Salami, gebeizte Lachsforelle mit Senf- Dillsauce, in
Walnussol gebratenes Gemiise, Liptauer, eingelegte Pilze, Waldviertler Schafkasegupferl mit Petersilien
Pesto, 6sterreichischer Hartkase

Wachauer Variation

Kamptaler Rohschinken, Wachauer Schinken mit Marillenchutney, Kaiserblun’z mit Apfelessig
marinierten Zwiebeln, geraucherte Forelle mit Oberskren, Schafmischkaseterrine aus dem
Voralpenvorland (Kuh- und Schafmilch), gereifter Bergkdse und eingelegtes Sauergemise

Fischvariation
Pink gebeizter Zander, Lachspraline und Tartar, Rducherforellenmousse mit Ketakaviar Creme auf Lollo
Bionda mit Balsamico Glace, marinierte, gebratene Garnelen

Weihnachtliche-Antipasti:
Hirschschinken mit orangierten Preiselbeeren, Forellentatar, Entenlebermousse mit Kiirbis Chutney,
kleine Kasevariation, Rotkrautsalat, eingelegte Pilze und Zucchini Julienne

Suppen

... Kaltschalen
e Gurkenkaltschale mit Blatterteigstangerl
® Gazpacho (Tomatenkaltschale) mit WeilRbrot und Olivenol
e Rote Riben Kaltschale mit Kren (vegan)
® Geeiste Melonen Kaltschale mit Vulcano-Rohschinkenchip

11
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... Fleischiges
e Consommé mit Krauterfrittaten | Schinkenschoberl | Graumohnprofiterles und Gemise Julienne
e Klare Rindssuppe mit Leberknddel |GrieBnockerl | Fleischstrudel | Kaspressknodel
e Klare Hendlbouillon mit Butternockerl und Gemisestreifen
e Cremige SiiRkartoffelsuppe mit frischem Ingwer, Walniissen und Kren (auch vegan)
o Kukuruz-Samtsuppe mit gebackenem Blunz'nradl
e Franzosische Zwiebelsuppe mit Kdsecroutons

... Aus Fluss & Meer

Rucola Cremesuppe mit Kaltwasserkrabben
Krenschaumsuppe mit Forellen Nockerl
Mango-Kokos Cremeslippchen mit Garnele am SpieR
Klassische Fischsuppe mit getoastetem Haus Brot
Wildkrautersippchen mit Lachsstrudel

... Vegetarisch

<
)
o9
Q
S

Pastinaken-Schaumsuppe mit Ricotta Ravioli und Nissen

Karotten/Ingwer Schaumsuppe mit Muskat Nockerl

Kukuruz-Samtsuppe mit Gemuserélichen

Cremesuppe vom gebackenen Ofenkiirbis mit getoasteten Kiirbiskernen (saisonal)
Spargelcremesuppe mit Sauerampfer (saisonal)

Béarlauch Cremesuppe mit Knuspercrumble (saisonal)

Maroni -Schaum -Stippchen mit Obers Haube, Madera und Zimt Croutons
Champignon Cremesuppe mit Krauter Pesto

Klare Gemiisesuppe mit Gemiseeinlage

Topinambur Cremesuppe mit Vollkornbrotnocken und Olivendl
Wildkrauterslippchen mit Lauch Strudel

Gelbe Paprikaschaumsuppe mit Pumpernickel Croutons
Minestrone mit mediterranem Gem{ise und Pasta
Wurzelcremesuppe mit Schwarzbrot Croutons

12
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Hauptspeisen

.. Rind

Filet vom Waldviertler Weiderind mit getriffeltem Erdapfel Plree, Saisongemise und Portwein Jus
Gebratene Beiried in Steinpilzjus mit cremiger Bergkadse Polenta und Rotweinschalotten
Rindsragout Burgunder Art mit Champignon, Gemise und Bratkartoffel

Geschmorte Rindsrouladen in Rotweinjus mit Semmelknodelauflauf und Saisongemise

Esterhazy Rostbraten mit Wurzelrahmsauce und Serviettenknodel

Gekochtes Schulterscherzel mit Rostkartoffel, Suppengemise, Schnittlauchsauce und Apfelkren

..Kalb

Mit Krautern und Semmeln gefiillte Bio Kalbsbrust und Gemiise vom Markt
Kalbsrahmgulasch mit hausgemachten Butter Nockerln

Kalbsragout mit Wurzelgemiise und gekrauterten Bandnudeln
Kalbsbutterschnitzel mit Erdapfel Plree, Rostzwiebel, Paprikagemise
Kalbsvogerl in Rahmsauce mit Schnittlauch Knodel

.. Schwein

Rosa gebratenes Schweinsfilet im Speckmantel, dazu Pilz Rahm und Schupfnudeln
Gebratene Schweinsmedaillons in Chilisauce mit Duchess Kartoffel und Mangold
Kleine Fleisch- und Grammel Knddel auf siiBem Riesling Kraut

Roulade vom Schweinsriicken mit Krauterknédel und Krautsalat

Braten vom Tullnerfeld Schwein mit Waldviertler Knédel und Stdckl Kraut

.. Geflugel

Ofen Zitronen Huhn mit Rosmarinkartoffel, karamellisierte Zitrone und Gem{use
Putengeschnetzeltes in Pilz-Specksauce mit Krduternudeln

Ausgel6ste Hihneroberkeulen in cremigen, gelben Curry und Mandelreis
Klassisches Paprikahendl (ausgelost, ohne Haut) in Rahmsauce mit Petersilienspatzle

..Wild

Hirschragout mit Steinpilzen, goldbraun gerésteten Erddpfelnudeln und Wurzelgemiise
Hirschriicken im Ganzen in der NuRkruste mit Selleriepliree und Rotweinschalotten

Gebackene Rehschnitzel mit glacierten Karotten und gedampften Wildreis

Wildschweingulasch mit Erdapfel Kroketten, Wildpreiselbeeren und glasierte Maroni
Wildschweinkeule mit Rahmsafter | mit Erdapfel Kroketten, Preiselbeer Chutney in pochierter Birne

13
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Hauptspeisen

...aus Fluss & Meer

e Wels Filetin Kiirbiskernpanade mit hausgemachter Sauce Remoulade und Erdapfel-Vogerlsalat
e Gegrillter Zander mit Spargel (saisonal) auf Blattspinat und Erdapfel Krauterstrudel
e Thunfischsteak auf Blattspinat mit gebratenem Fenchel und Tomatenragout
e Gebratene Riesengarnelen Aioli auf Tomaten Pilzgemise mit Gremolata und roten Reis
e Gebratene Lachsforelle auf saisonalem Risotto, gegrillte Rispentomaten und Zucchini
e Miesmuschelnim WeiBwein Knoblauchfond und Baguette
e Gebratene Jakobsmuscheln und Chorizo mit Risotto Nero (schwarz)
e Spanische Paella mit Fischen und Meeresfriichten, Limettenspalten und Safranfaden
e Gegrillter Heilbutt auf schwarzen Nudeln mit sautiertem Chicorée
... Vegetarisch
e Radicchio Risotto mit Gorgonzola und Haselniissen
e Gemise Risotto mit Grana Padano, Butter und Rucola
e Parmigana (Lasagne) Melanzani gegrillt mit Olivendl, Tomaten und Parmesan
e Karamellisierte Krautfleckerl mit Sauerrahm und Schnittlauch
e Kirbis Risotto mit Balsamico und karamellisierten Niissen (saisonal)
e Schwammerlgulasch von Wildpilzen mit Serviettenknodel (auch vegan moglich)
e Ricotta Tortellini mit griinem Spargel, sautierten Krauterseitlingen und Petersilpesto
e Ricotta Tortellini mit Tomaten, Zucchini und Basilikum
e Gemisecurry mit Kokosmilch und buntem Basmatireis (vegan)
e Krautstrudel mit Krauter Joghurt Dip (auch vegan moglich)
e Mediterrane Couscous Gemiusepfanne mit Olivendl und Krautern (vegan)

... Salatbuffet

Blattsalate und Rohkost
Blattsalate und Rohkost
Lollo Rosso und Lolo Bionda
Rucola mit Babytomaten
Radieschen - Kresse Salat
Karottensalat

e Paprika-Zucchinisalat

e Erdapfel - Vogerlsalat

e Tomatensalat

e Gurken-Rahmsalat

e Kéaferbohnensalat

e Krautsalat

e Fisolen Salat

e Rote Riibe

o Selleriesalat

14
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Nachspeisen

... SURes vom Buffet

...SURes aus dem Glaschen

Warmer Apfelstrudel/Topfenstrudel mit Vanillesauce (auch serviert moglich)
Mohnnudeln mit Apfelmus

Warmer Milchrahmstrudel mit Kanarimilch (auch serviert moglich)
Karamellisierten Topfenschmarren mit Kirsch-Ragout
Topfen-Marillenknddel/Zwetschken in Butterbrosel auf Friichtepliree (auch serviert moglich)
Nougatknddel in Nussbrosel und Pistaziensauce (aus serviert moglich)
Kaiserschmarrn mit Zwetschkenrdéster oder Apfelmus

Frischkdsecreme mit gepressten Butterkeksen und Himbeerglasur.

Marillen Mousse auf Mohnkuchen mit Marillen Glasur.

Lockeres Schokoladenmousse mit Fruchtgriitze der Saison

Ragout von Erdbeeren mit altem Balsamico rosa Pfeffer, Blitenhonig und Granola
Tiramisu - Mascarpone Creme mit getrankten Kaffee-Biskotten und Kakao
Lebkuchen - Mousse aus Schokolade, Honig und Lebkuchengewiirzen mit Orangengeschmack
Obstsalat im Glaschen

Creme Brilée (auch serviert moglich)

Zweierlei Fruchtmousse - Himbeer- und Zitronenmousse mit frischen Beeren und Minze

... SUsse Makronen

... SUsser Jourplunder

Pistazien
Haselnuss
Brombeere
Erdbeer
Schoko
Himbeere

Topfengolatschen
Kirschspitz
Nusstatzen
Mohnschnecken
Apfeltaschen

15
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Nachspeisen

... Dessert serviert

Zweierlei Schokolademus mit griinem Pfefferreis und Rumweichseln
Lauwarmes Schokokdiichlein mit Bourbon-Vanilleeis und marinierten Beeren
Waldviertler Mohntortchen mit Topfen-Obers Creme und Zwetschken Gelee
Bratapfel-Tarte mit Zimtmousse (saisonal)

Lebkuchen Parfait mit Birnenmousse (saisonal)

Kokos Panna Cotta auf Orangen - Limettenspiegel

... SURe Miniaturen auf der kleinen Etagere eingestellt

Mini Buffetschnitten:
Butterzwetschkenfleck
Buttermarillenfleck

Petit Fours:
Erdbeerspitz
Pistazienspitz

Pariserspitz Apfelschnitte
Passionsfruchtspitz 4 Sacherschnitte
Nussspitz Nougatschnitte

Linzerschnitte
Esterhazyschnitte

Mini-Punschkrapferl
Mini-Sacherwirfel

... Tartelettes (kleine Tortchen)
e Himbeer Vanille
Schokomousse
Helles und dunkles Nougatmousse auf Nussboden
Mozart-Makronen
Karamell-Passionsfrucht

... Kasesortiment

e Kisesortiment Affineur Osterreich
Dolce Bianca, Alpzirler, Mondseer, St. Patron, Osterkron, Le Ros&, Rosso,
Wein Kase, Weiler Prinz, WeiBer Zigett, Roter Mdnch, St.Severin, Rollino
prasentiert mit Jour Gebéack, Stangenbrot, Butter, Honig, Trauben, Nissen,
hausgemachten Chutneys und eingelegte schwarze Niisse
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...Late Night Snacks vom Buffet

...Snacks

Variation von der Henne: Eierspeise frisch am Buffet zubereitet, wahlweise mit Schinken, Speck
Grammeln, Kase, Zwiebel, Paradeiser, Paprika, Klirbiskernol, Stangenbrot

Dreierlei Leberkdse am heillen Brett mit Pfefferoni, Perlzwieberln, Gurkerl, Senf, Kren, Stangenbrot
Gratinierte Schinkenfleckerl

Oma’s Krautfleckerl mit Sauerrahm und viel Schnittlauch (auch vegan maoglich)

Sacher Wiirstel mit Senf, Kren und Semmel

Gulaschsuppe mit Wachauer Laberl

Chili Con Carne mit Mais, Indianerbohnen und Fladenbrot

Sin Carne mit Mais, Indianerbohnen und Fladenbrot (Vegetarisch)

Schnitzelsemmel mit knackigem Blattsalat und Mayonnaise

Folienerdapfel mit Speck-Lauchcreme, Schinken-Krauterfille, Raucherlachscreme mit Dill oder
Landfrischkase-Schnittlauchfiille
Kiimmelbraten vom Tullnerfelder Strohschwein mit scharfem Senf und Kren

...Brettl Jausn

Geraucherter Beinschinken, Hauswirstel pikant und mild, Cabanossi, Pfefferschinken, Tiroler Speck,
Steirer Magerkase, BIO Emmentaler aus Rohmilch, Pfeffer-Kdsewurst, Grammel Schmalz, Krautsalat,
gekochte Eier, Pfefferoni, Essiggurke, Vogerlsalat, kleine Paradeiser und Paprika, Brezen, Wachauer
Laberl
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Mitarbeiter

...Service in Perfektion

Individuell, flexibel, professionell

Unsere Mitarbeiter & Mitarbeiterinnen fillen das Wort Service mit Leben:

Vor und hinter den Kulissen meistern sie Ihre Anspriiche mit Professionalitdt und Charme.

Jede und jeder im Team ist fiir seine Aufgaben geschult und vor allem aufmerksam dafiir, was er fiir Sie
und Ihre Gaste tun kann.

Sauberes sowie professionelles und effizientes Arbeiten liegt bei uns auf hochster Stufe.

Um einen reibungslosen Ablauf Ihrer Veranstaltung gewahrleisten zu kdnnen, garantieren wir lhnen gut
geschulte Servicemitarbeiter.
Sollten Sie Personal fiir Ihre Veranstaltung bendétigen, erlauben wir uns folgende Tarife pro Person und

Stunde zu verrechnen:

e Cateringleiter €50,00/Stunde
e Supervisor €47,50/Stunde
e Service-Mitarbeiter €45,00/Stunde
e Barkeeper €50,00/Stunde
e Logistiker €45,00/Stunde
e Koch €50,00/Stunde
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Allgemeine Geschaftsbedingungen )’ \o
N~
C

1.Allgemeines

1.1. Fir samtliche Geschafte zwischen dem Kunden und Eventmanagement Land e.U., AGB
Lagergasse 18/Haus 1 3425 Langenlebarn, Osterreich (nachfolgend Caterer oder Catering genannt),

gelten ausschlieRlich diese ,Allgemeinen Geschaftsbestimmungen®.

Entgegenstehende Geschaftsbedingungen des Kunden sind nur dann wirksam,

wenn sie vom Catering ausdriicklich und schriftlich anerkannt werden.

1.2. Von diesen ,Allgemeinen Geschaftsbedingungen” abweichende oder diese

erganzende Vereinbarung missen schriftlich festgehalten werden.

1.3. Sollten einzelne Bestimmungen dieser "Allgemeinen Geschaftsbedingungen" unwirksam sein, so beriihrt dies die
Verbindlichkeit der Gbrigen Bestimmungen und der unter ihrer Zugrundelegung geschlossenen Vertrage nicht. Die
unwirksame Bestimmung ist durch eine wirksame, die ihr dem Sinn und Zweck am nachsten kommt, zu ersetzen.

2.Angebot und Vertragsabschluss

2.1. Alle Angebote sind freibleibend sofern nichts anderes vereinbart wird. Miindliche oder fernmiindliche
Vereinbarungen missen schriftlich festgehalten werden.

2.2. Werden Angebote nach den Angaben des Auftraggebers und dessen Unterlagen ausgearbeitet, lbernimmt der
Caterer keinerlei Haftung fir die Richtigkeit der erhaltenen Angaben und Unterlagen.

2.3. Die Einholung eventuell erforderlicher behordlicher Genehmigungen, Konzessionen oder sonstiger
Genehmigungen ist nur dann Angebotsbestandteil, wenn dies ausdricklich aufgefiihrt ist.

2.4. Angebote, Planungen, Konzepte usw. bleiben, soweit ausdriicklich und schriftlich nicht anders vereinbart, mit
allen Rechten Eigentum des Caterer. Jede anderweitige Verwertung sowie die Vornahme von Anderungen ohne
Zustimmung vom Caterer ist zu unterlassen.

2.5. Sollten einzelne Artikel unseres Angebotes zum Ausfliihrungszeitpunkt nicht verfligbar sein, behalten wir uns
einen Austausch gegen zumindest gleichwertige Ware vor.

2.6. Der Vertrag kommt nur mit einer schriftlichen Bestatigung zustande.

3. Lieferung/Ubergabe

3.1. Zugesagte Termine werden bei normalen Voraussetzungen eingehalten. Streiks, Falle héherer Gewalt,
Betriebsstorungen jeder Art wie z.B. Stromstorungen, entbinden uns von den libernommenen Pflichten.

3.2. Eventuelle Beanstandungen der Veranstaltungen sind sofort vor Ort, aber spatestens 3 Tage nach der
Veranstaltung vom Kunden bekannt zu geben, da andernfalls die Leistung vom Kunden als akzeptiert gilt.

3.3. Die Sorgfaltspflicht fiir angemietete Gegenstiande obliegt ab Ubernahme bis zur Riickstellung dem Auftraggeber.
Allféllige Schaden oder Verlust sind vom Auftraggeber zu vertreten. Fir Schaden die nachweislich durch das
Verschulden von Eventmanagement Landa e.U. entstanden sind, haftet auch Eventmanagement Landa e.U. (bzw.
deren Betriebshaftpflicht-Versicherung)

3.4. Alle vom Catering gelieferten Gegenstande mit Ausnahme der Speisen und Getrdanke sowie ggf. Blumen sind und
bleiben Eigentum des Caterers und werden mietweise lberlassen.

Eventmanagement Landa e.U.

Lagergasse 18 /Haus 1 Mail: office@eventcatering-tullnerfeld.at
3425 Langenlebarn Web: www.eventcatering-tullnerfeld.at
Mobil: 0664/1571160 Facebook: eventcatering tullnerfeld
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4. Preise AG

4.1. Die angegebenen Preise, insbesondere Pauschalpreise beziehen sich ausschliefllich auf die im Angebot
angefiihrten Leistungen. Insbesondere die Anmietung von Veranstaltungsraumen, Zelten oder anderen MaBnahmen
sind, wenn nicht ausdriicklich im Angebot angefiihrt, nicht im Angebotspreis enthalten. Dies gilt auch fiir eventuelle
Nebenkosten wie Abschlagszahlungen an die ansassige Gastronomie.

4.2. Die Angebotspreise haben nur bei ungeteilter Bestellung Giltigkeit.

4.3. Verzogert sich der Beginn oder der Fortgang der Leistungserbringung aus Griinden, die nicht vom Caterer zu
vertreten sind, so ist er berechtigt, den hierdurch entstandenen Mehraufwand zu verrechnen.

L g
Allgemeine Geschaftsbedingungen

5. Stornobedingungen

5.1. Nach Auftragsvergabe werden bei Stornierungen bis 14 Tage vor der Veranstaltung 30% des Auftragswertes des
letztglltigen Angebots in Rechnung gestellt. Dies entspricht der Hohe der Anzahlung.

5.2. Bei Stornierungen bis 7 Tage vor Veranstaltungsbeginn werden 50 Prozent des letztgiiltigen Angebots in
Rechnung gestellt.

5.3. Bei Stornierung unter 7 Tagen stellen wir die gesamte Angebotssumme in Rechnung.

6. Zahlungsbedingungen

6.1. Die Zahlung der Rechnung hat nach Rechnungserhalt innerhalb von 10 Tagen ohne Abzug zu erfolgen.
6.2. Der Auftraggeber ist nicht berechtigt, Zahlung aufgrund von unvollstandiger Leistung oder Bemangelung
zuriickzuhalten. Der Auftraggeber darf nur mit unbestrittenen oder rechtskréftig festgestellten Anspriichen
aufrechnen.

6.3. Bei Auftragserteilung wird 50% der Auftragssumme als Anzahlung fallig.

7. Versicherung
Allfallige Versicherungen sind, sofern nicht anders vereinbart, vom Veranstalter selbst abzuschlieRen.

8. Gerichtsstand

Als Gerichtsstand fir alle sich mittelbar und unmittelbar zwischen Eventmanagement Landa e.U. und dem Kunden
ergebenden Streitigkeiten wird das Bezirksgericht Tulln vereinbart.

Eventmanagement Landa e.U. ist jedoch auch berechtigt, ein anderes, fir den Kunden zustandiges Gericht
anzurufen.

Eventmanagement Landa e.U.

Lagergasse 18 /Haus 1 Mail: office@eventcatering-tullnerfeld.at
3425 Langenlebarn Web: www.eventcatering-tullnerfeld.at
Mobil: 0664/1571160 Facebook: eventcatering tullnerfeld
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