—E «Aeteing —
TULLNERFELD

Gesetztes Dinner 4 Gang

€ 55,00 netto pro Person

Vorspeise

Zweierlei von der Roten Ribe (Mousse & Tatar)
frischer Kren | alter Balsamico

* k k k%

Hochzeitssuppe

Klare Rindsuppe
Mini-Leberknddel | Mini-Grief3nockerl | Krauterfrittaten
frischer Schnittlauch

Oder

Cremesuppe von Gemisen der Saison
(Barlauch, Spargel, Erbse, Tomate, ...)

* k k k%
Hauptspeise

Backerl vom Weiderind geschmort
Rotweinwurzelsauce | Glasierte Karotten
Sellerie-Erdéapfelpirree

Oder

Waller Filet gebraten in Butterschmalz
Zitronen-Kapernsauce | Saisongemusen | Annakartoffeln

* k k %k %

Dreierlei Sul3es
Fruchtknddel im Topfenteig (Saisonfriichte) | karamellisierten Butterbrdseln
Schokoladentart | Grand Manier Orangen
Limetten Panna Cotta | frische Beeren

Folgende Preise sind ohne Transport und exkl. Personalkosten!
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TULLNERFELD

Gesetztes Dinner 4 Gang

€ 60,00 netto pro Person

Niederdsterreichische Antipasti Platte
Kamptaler Rohschinken | Otscherblick-Salami
Hausgebeitzte Lachsforelle | Walnussdl | gebratenes Gemiise
Paprika Chili Aufstrich | eingelegte Pilze
Frischkasetortchen | Petersilien Pesto | Osterreichischer Hartkase

* k k k%

Hochzeitssuppe

Klare Rindsuppe
Mini-Leberknddel | Mini-Griel3nockerl | Krauterfrittaten
Frischer Schnittlauch

Oder

Cremesuppe von Gemisen der Saison
(Barlauch, Spargel, Erbse, Tomate, ...)

* k k k% %
Hauptspeise

Backerl vom Weiderind geschmort
Rotweinwurzelsauce | Glasierte Karotten
Sellerie-Erdéapfelpirree

Oder

Waller Filet gebraten in Butterschmalz
Zitronen-Kapernsauce | Saisongemusen| Annakartoffeln

* k k %k %

SiuRe Genlsse
Zweierlei Schokoladenmousse
Karamellisierte Birne | frische Beeren

Folgende Preise sind ohne Transport und exkl. Personalkosten!
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